“GURMANDINA Il Gelato Naturale”: Gambero Rosso 2027

GELATERIE

d’ltalia 2027
W = Q Ccerca. (AMBEROROSY() mauro desimoni v
Le Guide
.
< A
Gurmandina
Gelateria
vlo San Gregorio, 4, Pavia (PV)
Punteggio Gelateria L

Ultima valutazione effettuata nel 2026

Una realta recente, aperta da poco piu di un anno, in centro citta, che affaccia su
un vicolo dall'atmosfera intima e protetta, lontana dal passeggio frenetico. I
gelati sono fatti con cura, rispettando le materie prime d'origine, senza basi o
semilavorati, ma con ricette personali e ben bilanciate. Gli ingredienti sono di
ottima qualita, dalla nocciola delle Langhe al limone di Siracusa e, se reperiti sul
territorio, spesso scelti da una nota frutteria pavese. Nel banco pochi gusti che
seguono la stagionalita, meticolosamente. Il fior di latte qui si chiama Fiore
Bianco ed é creato con il latto raccolto nella zona del Po; accanto ai gusti classici
spiccano creazioni golose, come pane, burro e marmellata oppure crema
d'oriente, fatta con infuso di spezie, come il cardamomo. Mauro e Laura, i titolari,
sono al banco, molto disponibili e accoglienti. L'insegna omaggia un'antica
varieta di pera: scelta che spiega l'enfasi sulla ricerca delle cose come erano una
volta. Illocale é gluten free certificato.
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Gurmandina, insegna che trae il nome da un’antica varieta di pera di cui si é
persa traccia, é una gelateria artigianale incentrata sulla lavorazione naturale
e consapevole. Il laboratorio adotta una linea produttiva rigorosa,
caratterizzata dall'assenza di semilavorati, senza basi pronte e conservanti,
propone i sapori e le fragranze pit autentiche come natura ci offre.

Ecco quindi gusti dai sapori decisi e genuini che erano nostri in passato. Ampia
la scelta di gelati senza lattosio con gusti originali come la stracciatella vegana
“Madagascar”. Tutta la produzione di gelati, incluse le cialde, é senza glutine.
Diversi gusti curiosi con spezie orientali e creazioni golose come “pane burro e
marmellata”.



